Schoboladebuchon

Die Backmischung enthilt: Mehl, Nisse,
Semmelbrosel, Staubzucker, Backpulver,
Vanillezucker, Kakaopulver, Orangenschale

Du brauchst noch:
140 g Butter, 200 ml Milch, 3 Eier

Zubereitung: Butter ber niedriger Hitze erwirmen.
Etwa 2 ERIottel davon abnehmen und damit eine
Backform befetten. Restliche Butter, Milch und Eier
verquirlen. Mit der Backmischung gut verrithren bis
alle Zutaten vermengt sind. Teig in die vorbereitete
Form fillen und be1 180°C etwa 50 Minuten backen.
Der Kuchen 1st fertig, wenn auf emer
emgestochenen Kuchennadel keine Teigreste
zuriickbleiben. Kuchen in der Form abkiihlen lassen
und vorsichtig aus der Form stiirzen.

Frohliche Weilhnachten
und Frohes Backen!




